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Beginnen Sie doch We kulinarische Reise mit einer Usripeite.
Klassisch bieten wir Hmen hier Salat sder eine Jasse Suppe an.
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eine elgene Krealion aud we/eﬂ W BW,
Geschmacks entjallen 4 (19)
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nach alter hadition aus Knochen und Feisch
gohocht, mit Wingel-Gemiise.

Darin selbstgemachiter Eirsich und Nudel 1 |
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HESSEN A LA CARTE
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Brandensieiner Sintop), ::/7

die hessische Antwert anf das Chili con carne,
Nach iiberliofertem Regept von der Burg. Mit Kranl, ‘_
Bohmen und, &mﬁmﬁa&%ﬂaﬁ B
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Dapriba-Gulaich Sintos].”

meines Opas, mit magerem Rindfleisch der Region,
Bauernbot oder Bistoher @) ) (19)
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thessischer Linseneinton IS
gekocht nach @%@4@0}@}5%@@/)@% Tonf, mit einen

neinen Rindswmril and der Region
und, [rot odenr Pritchen (35110

ey,
hessischer Birdanch-Kise-Cintsp) 7ns
Hershaflor Eitsp] mit Rinderhackfleisch, Kise und
Berdauch, dem schackhaflen Friihly )
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Chilli con carne CC]WZCW// 2

Der wobd beriitmileste Lohneneintop),

Bauerntrst oder rstchen @ (19

Discheintor] Cintop),

Nicht nun an der Nordsee ein alter intop),
Aus dem Meen.
Lavermbrot ader [Sritchen (10)
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Das belieble Wintergemiite in Kombination mit
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Lanernbral oder Pritchen (10)
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Das blassische Schweineschnitzel ans den
Oberschale nach Wiener Aht, mit griiner Sofe
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Koch-Kete- SM%@Z
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Oberschale nach Wiener Ant, mit Kachhbite und,
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Diby-Rahm-Schnitsel
B@Wo@gmemm/m@dmcfw
Oberschale nach Wiener Aht, mit Champignons in
Ratm und dagu Pommes 1)
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Restaguicbeln wnd verschiedenen Kise gebraten, |
dagu einen gemischlen Salattoller mit Joghmrt Dressing
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W%W ﬁym,mm den Kisespitsle fiin
Liebhaber von Heisch. Banernspitsle und
Banernwiinslehen mit verschiedenen Kite gebraten
dagu einen gemischien Salatleller mit Joghmit Dressing I8
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Die hessische Interprelation der Kisespitsle
dagu einen gemischilon Salatloller

mil foghuwrt Dressing (2 (19
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... Oden dock e wic aus dem Odemuald
Spitsle in einer lecheron Kochhise Sahmessfe
dagu einen gemischilon Salatloller
mil foghmd Dressing () (10
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Hessischer Handhise mit Musi 7S
Das hlassische hessische Alendesion!

Handhiso it Guishelon i Exig und O

dagu Bawerbrot und. Butter .

Cuwvmpmannst Adion”

Die Liebhaber der Cwrrpuwmrst sagen.

Nahe am 0%@%@[ aber besden!”

Die doppelte Rindswmrst als Covmyuwurst in
einer hauseigenen pikanten Tomaten Cuwry Sofe,
dagu reichen wir Pommes @06 (19

mil Kite iiberbacken, W W

Kmsazaz

zW BrolBritohen @ (19




sipttionn D). 0L SN

HESSEN A LA GARTE

dw/ﬂdﬂﬂ i
Hinschgulasch
Safjtiger Hirschgulasch
In einer modernen 5@%@
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Platz... Hirsch!
-' Frithlingshafter Hirachgenuss

GENUSS IM SPESSART




